


De 200/ &4 2020 j'étois cotisant soliclc:ire, opiculteur en pluricctivité. Mon installation en
entreprise individuelle est de Juin 2020. Mon exploitqtion est située & CIVRAY et les ruches se

trouvent o|cms un rayon o|e 25 |<ms autour pour 2/3 o|es ruches, 1/3 est en trcnshumances a SO |<ms

de l'exploitation pour suivre les ﬂorcison (ZI|C1CC1CiG, de toutes ﬂeurs et de sarrasin.

Production de miel : miel de Printemps, miel d'Acocia, miel

de chdtoignier, miel de tournesol, miel de toutes ﬂeurs et miel

o|e tarrasin.
IC) . . CI : CII - . l >
Fo rication de pain d épices artisanal : nature, aux ecorces

c]loranges con][ites et aux pépites de chocolat.



Gestion du cheptel, travail dans les ruchers 2 jours et demi par semaine (lunoh, mardi aprés—mioh et
jeudi)

Marchés hebdomadaire : Mardi matin & Lezoy de Mars & Octobre et le Vendredi matin et toute
|'année & Chcmpcgne /\/\outon,

Marchés : 1 dimanche par mois au marché & civray, o|eJuin & Octobre au marché de Chcmpogné
St Hiloire,

3outique ouverte a l'exploitotlon toute |'année le Mercredi et Samedi de 9h & 12h30 et de 14h &
19h

apres midi par semaine : gestion administrative (][octurotion client, bon de livroison, passer les

commqndes o|e motériel, gestion o|u stoc|<, comptobilité )
Le reste de la semaine : mise en pots, logistique a l'exploitotion, livraisons des points de ventes,

restaurants ...



Nous veno|ons clu miel, pains o|'é|oices, vinaigre o|e miel nature ou aromatisés, po“en, bonbons au

miel, l‘\yclromel, pain o|e cire, |<'lt o|e ](oloricotion bee wrap

Nos moo|es o|e commerciolisotion sont tres variés, 70% o|e vente au clétoil, 20% en o|emi gros

et 10% en gros.

Pour la vente au détail : point de vente sur l'exploitotion ,

Les points de vente

Civray : COQORP en centre ville
Charroux : Sarl GARGOUIL et Au Fournil des Halles (Boulangerie)

Romogne . I_C] Gronge Ouverte Boutique Pl'OCIUCtGUI’S I_OCCIUX

Sovigné : Jarohnerie Amalia

Blanzay : Boulcnger'le AUTET
Couhé : Boulanger'le AUTET

Nanteuil en \/a“ée D« |_e Nonteui“ois » Bar Tobac Alimentation

Verteuil sur Charente : « L'Echoppe du Chateau » Epicerie Producteurs Locaux



Manger sain c'est faire attention & notre mode de consommation notamment lors de nos achats
<

dans les diﬁérents lieux de vente de proo|uits alimentaires. C'est s'assurer de consommer des
proo|uits sans c:o|o|iti][s ni perturbateurs endocriniens. Acheter local ou en direct permet de limiter
grandement cela mais ¢ 'est toute un mode de fonctionnement instauré o|epu'ls des années qui est
a remettre en cause...

Nous produisons notre miel avec le plus grand soin pour offrir & nos client le meilleur en terme de
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qualité..



Mercia M. Alexandre VAN-ACKER

pour la présentation de son entreprise



santé
famille
retraite

services

'essentiel & plus encore
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